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AMUSE VAN DE CHEF

VOORGERECHTEN

BRIOCHE RIVIERKREEFT
remoulade | beurre noisette | bosui
of

BEEF TATAKI |
.1,/ teriyakidressing | wasabimayo | edamame | gefrituurde ui 2,
- of K
:, ! f TARTE TATIN VAN RODE Ul ‘, ! :
H bladerdeeg | geitenkaascreme | portstroop ’

| TUSSENGERECHTEN |

RODEKOOLSOEP
met croutons
of
KASTANJE & PADDENSTOELENSOEP
met spekjes & croutons

HOOFDGERECHTEN

HERTENBIEFSTUK

rouleau van hertenstoof | hete bliksem en hertenjus
of
KABELJAUWEFILET
prosecco beurre blanc | pommes milles feuille | groene groentes | garnalen | bietencreme
of
GEPOFTE & GEGRILDE KNOLSELDERIJ

hete bliksem | jus van geroosterde groentes | gepofte paddenstoelen | gerookte knoflookcreme

DESSERTS

LAVACAKE & CREME CATALANA
kaneelijs | stoofpeertje | creme catalana
of
STOOFPEERTIJES
creme van gorgonzola | gekarameliseerde walnoten en notenbrood
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